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Salumi e Formaggi

Antipasti

Le porzioni degli antipasti
sono pensate per la
condivisione.

Consigliamo quindi

la selezione di piu piattini.
Buon divertimento!

Crudo affumicato di Cormons 14
Mortadella classica di Bologna @v 12
Affettato misto (per due persone) 25

con giardiniera
Formaggi al pezzo ” 4

Torta di rose al sale “Maldon” e salume 1-3-7 11

Carpaccio di manzo, salsa riviera ° 11
Baccala, prezzemolo e limone 3-4-7-9 15
Toast di sarde 1-3-7-° 1

Lumache al sugo, pepe nero e pancetta ° 14

Polenta fritta, salsa gorgonzola 11
e mostarda 3710

Tartare di cavallo condita saporita '-10-12 12
Salvia fritta ! 7
Polpette di parmigiano 10

e sugo alla marinara 37 @v
Capponcini di verza e sugo rosso 7 @ 10

Frittata, cipolla di Breme,
erbette e patate 37 @v



Primi

Pasta e fagioli '3 12
Passatelli in doppio brodo di carne '-3-7 12
Risotto, Bagoss, (min. due persone) 16

Tombea, parmigiano
e sugo di carne 7° @

Casoncelli di pane e faraona arrosto 379 12

Tagliatelle ai funghi 1-3-7-9 13
Secondi

Animelle, sugo di carne e pure 7° 25

Guancetta di manzo al vino rosso 7-° 24

Coniglio alla cacciatora ° 17

Luccio conciato e polenta bianca 7-° @ 18

Pancia scottata e salsa verde 6-° 25

Secondo speciale “Fuori Carta”
(chiedi al nostro staff)

Tiramisu 1-3-7
Affogato al caffe 7
Torta di rose 137

Torta di mele cotte 1-3-7
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Meringa, frutti rossi, panna e cassis 37

*‘L’acqua servita ai.tav.oli Coperto, (per persona) 3,50
viene trattata con impianto acqua trattata naturale

di microfiltrazione come o gassata*. servizio ane
da Decreto Legge e viene g ’ » P .

servita naturale o gasata
con anidride carbonica
aggiunta.

Elenco allergeni:

1. Cereali contenenti glutine - 2. Crostacei -

3. Uova e derivati - 4. Pesce e derivati - 5. Arachidi -

6. Soia - 7. Latte e derivati - 8. Frutta a guscio -

9. Sedano - 10. Senape - 11. Semi di sesamo -

12. Anidride solforosa e solfiti - 13. Lupini - 14. Molluschi @D’ Presidio Slow Food



