
Le porzioni  degl i  ant ipast i 
sono pensate per la
condiv is ione.
Cons igl iamo quindi
la se lezione di  p iù p iat t in i .
Buon diver t imento!

Carpaccio di  manzo, salsa r iv iera 4 -12 	 11

Toast di  sarde 1- 3 - 4 -7-9	 12

Ant ipast i

Crudo af fumicato	 14

Mortadella classica di  Bologna   	 12

Affet tato misto 	 (per due persone)  25 
con giardiniera	

Tor ta di  rose al  sale “ Maldon” e coppa 1- 3 -7	 11 

Salumi

Pomodor i  est iv i   (crudo,  cotto e  gr ig l iato) , 13
ol io  a l  basi l ico,  sa lsa verde e mozzarel la7­9

La Zucchinata 12
Zucchina  in  crema,  cotta,  cruda e  f r i t ta,
menta,  basi l ico e   r icotta  sa lata7

Tartare di cavallo condita con crostini 141­3­7­10­12

Salv ia   f r i t ta 71­3­6­7­10

Polpette d i  parmigiano, 10
salsa mar inara 3­7

Baccalà mantecato e polenta 154­6­7



Pres idio S low Food

Acqua naturale e gassata*	  2

Coper to e pane	 3

*L’acqua ser v ita a i  tavol i 
v iene t rat tata con impianto 
d i  microf i l t razione come 
da Decreto Legge e v iene 
ser v ita natura le o gasata 
con anidr ide carbonica 
aggiunta .

Elenco a l lergeni:
1 .  Cerea l i  contenent i  g lut ine -  2 .  Crostacei -
3 .  Uova e der ivat i  -  4 .  Pesce e der ivat i  -  5 .  Arachidi  -
6.  Soia -  7.  Lat te e der ivat i  -  8 .  Frut ta a guscio -
9. Sedano - 10. Senape - 11 .  Semi d i  sesamo -
12. Anidr ide solforosa e so lf i t i  -  13 .  Lupini  -  14.  Mol luschi

 

Pr imi
Risotto  t iepido a l lo  stracchino, 17
l imone e basi l ico a l la  brace7­9
(minimo per  due persone)

Casoncel l i  d i  pane e  faraona arrosto 1­3­7­9­12 14

Tagl io l in i  a l le  sarde d i   lago 1­3­4­6­7­9 16

Nuvole d i   r icotta  d i  Bruna Alp ina 18
al le  erbe,  burro versato e  Parmigiano 1­3­7
(solo secondo disponibil ità della Ricotta del Bagnolo)

Secondi
Animel la  a l  pepe verde7­9­10 25

Controf i let to  d i  caval lo,  chimichurr i 27
al l ’ i ta l iana,  sugo di  carne4­12

Conigl io   f r i t to  e  sa lsa d ’arrosto 1 28

Luccio conciato e  polenta b ianca4­7 18

Bombette d i  maia le  nostrano 19
e prezzemolo 1

Pia t t i
vege ta l i Peperone con salsa peperonata6 12

Insalata  r ipassata con ol ive, 12
capper i  e  p inol i ,  o l io  a l  prezzemolo6­10

Dolc i
Tiramisù 1­3­7 8

Spumone a l la  vanig l ia ,  pesche sci roppate 8
da noi ,  gelato e  panna a l la  vanig l ia3­7

Torta d i   rose 1­3­7 10

Torta  f redda a l   l imone 1­3­7 8


