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Ferie programmate a turno a libera scelta in base alle
necessità del team, in qualsiasi periodo dell'anno.

 
Una piattaforma interna trasversale che migliora
comunicazione, organizzazione, gestione dei processi e
formazione.

 
Oltre al giorno di riposo, il sistema di turni permette di
avere 8 sere aggiuntive a casa ogni mese, organizzate a
rotazione.

 
Retribuzione competitiva e commisurata all'esperienza e
all'impegno.

 
20% di sconto sui servizi e sugli acquisti del gruppo Leali.
Chiusura nelle festività per dare valore ai momenti da
passare in famiglia.

 
Entrerai in un team affiatato, dinamico e con tanta voglia di
crescere insieme.

GRUPPO GIOVANE

BENEFIT ESCLUSIVI

FERIE A LIBERA SCELTA

RETRIBUZIONE COMPETITIVA

8 SERE AGGIUNTIVE A CASA AL MESE

METODO DI LAVORO UNICO E FORMATIVO

INVIA LA TUA CANDIDATURA

IL FUTURO INIZIA ORA.

Cerchiamo un cuoco e una figura di sala che vogliano
entrare a far parte di un gruppo giovane, ambizioso e
appassionato. Due ruoli diversi, un unico progetto:
crescere insieme in un ambiente stimolante.

SIAMO ALLA RICERCA
DI DUE NUOVE FIGURE.

CUCINA E SALA  |  INSERIMENTO DA SETTEMBRE

INVIA LA TUA CANDIDATURA
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IL FUTURO INIZIA ORA.



DUE RUOLI,
DUE PERCORSI.

 

PER ENTRAMBE LE POSIZIONI CERCHIAMO UN CARATTERE DINAMICO,

MOTIVAZIONE E VOGLIA DI CRESCERE.

 

FIGURA DI SALA

• Predisposizione alla risoluzione dei problemi 

• Capacità di mantenere un confronto sano 
e costruttivo con i colleghi

• Predisposizione al mondo del vino e all'accoglienza
empatica del cliente

• Piacere di stare in mezzo alla gente con il sorriso

• Naturale predisposizione all'up selling e al 
sistema di vendita al tavolo

01
 

02
INSERIMENTO DA SETTEMBRE. ILFUTURO INIZIA ORA.

 gestione@lealiosteria.it  |  351 67 88 768  |  Salò (Brescia)

CUOCO
Se ami cucinare, vuoi metterti in gioco e
crescere in un ambiente stimolante, questa è
la tua occasione.

FORMAZIONE SPECIFICA
Percorso approfondito con lo chef di CASA
LEALI.

SKILLS RICHIESTE

Se ami il contatto con le persone, l’ospitalità e
vuoi crescere in un ambiente stimolante,
questa è la tua occasione.

FORMAZIONE SPECIFICA
Percorso approfondito con lo chef di CASA
LEALI.

SKILLS RICHIESTE

• Capacità di ascolto

• Educazione, empatia e rispetto verso ogni
membro del team
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